POUSADAS DE COMPOSTELA
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INFORMACION GENERAL

Todos los banquetes de boda serédn tratados de manera personalizada, designdndose un Responsable
que se ocupara de su gestion.

Para confeccionar la relaciéon de invitados distribuidos en las distintas mesas, deberan entregarnos las
listas con las indicaciones de ubicacién cinco dias antes del banquete.

Se cotizan independientemente los precios del Menu y Mariscos, cuyas composiciones estan abiertas a las
sugerencias de nuestros clientes.

Mdsica de Disk Jockey tendréa una cotizacién extra.
Derechos de autor: La contratacién de cualquier tipo de animacién musical para el evento (DJ, Grupo,

etc.), tanto si se realiza por nuestra mediacién o directamente por el cliente, genera el pago de Tasas de
derechos de Autor (SGAE y similares) que no estan incluidas en el presupuesto.

Animacién o monitores para nifios: consultar con responsable del banquete.
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El precio del Menu comprende:

Menu

* Aperitivos y el menu propiamente dicho
» Barra Libre 3 horas (Hora limite 03:00 hrs para bodas de noche).
Hora adicional (consultar precio).

Mobiliario y Decoracién de Mesas

* Mesas redondas con capacidad para 10 personas. Sillas con funda. Centro de Flores
naturales y vela. Minutas personalizadas.

El Marisco no estd incluido en el precio. La inclusién de algunos Mariscos en el Menul esta sujeta a
disponibilidades de mercado, veda, contingencias climatolégicas, etc.

Este presupuesto no implica compromiso de reserva. Las reservas quedaran confirmadas a la entrega de
pago y sefal por un importe de 1500 €, previa firma por ambas partes de un contrato que reflejara las
condiciones pactadas.

Se deberéa abonar la cantidad de 1500 € el dia de la degustacién, el 50% del importe total 5 dias antes
del evento, y el resto, como méaximo, en el dia del banquete.

En caso de cancelacién por parte del cliente no habra devolucién de los importes depositados como
concepto de pago y sefal.

Una vez contratado el banquete, minimo 120 comensales, se dispondra de una degustacion gratuita del
Menu elegido para la pareja de novios, y con un coste del 50% de precio de menu para un maximo de
4 acompafantes. La prueba del meni comprende exclusivamente el meni y bebidas contratadas,
exceptuando los aperitivos y la tarta, debiendo celebrarse, al menos, tres meses antes del evento y bajo
peticién.

El LV.A (7 %) no esté incluido en estas tarifas.
- CONDICIONES APLICABLES, UNICAMENTE, PARA BANQUETES DE MAS DE 120 COMENSALES.

- DESCUENTOS ESPECIALES PARA BANQUETES VIERNES, DOMINGOS Y FESTIVOS, SEGUN NUMERO
DE COMENSALES.
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APERITIVOS

APERITIVO FRIO
(Elegir 4)
Cucharitas de Salmén
Jamén Ibérico al Corte
Brochetas de tomate cherry al ddo de queso
Bocaditos de Empanada Casera
Bombones de foie
Montaditos de boquerén
Tartaletas de mousse
Espuma de aguacate con gambas

Variado de canapés

APERITIVO CALIENTE
(Elegir 3)
Croquetas de Marisco
Montaditos de pulpo
Variado de crujientes
Gambas Orly
Détiles con Bacon
Capricho de queso de Cabrales
Hojaldritos de atin

Chupitos de bacalao

BEBIDAS
Vino Blanco Albarifio, D.O. Rias Baixas
Vino Tinto Crianza, D.O. Rioja
Vermouth
Cerveza
Refrescos
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Elegir un
Pescado

Elegir una
Carne

MENU N2 1

APERITIVO

Dorada al Horno con Trilogia de Verduras
Ensalada gourmet en concha

Lomos de Salmén al Albarifio
Patatas torneadas

Suprema de Merluza
Sobre Crema de espinacas con pifiones
Sorbete de Mandarina
Carrilleras de Ternera al Pedro Ximénez
con vinagreta de lentejas

Jarrete Estofado
Salteado de verduritas

Solomillo Ibérico
Al ddo de quesos

Tarta Nupcial

Helado de Crema Catalana con Chocolate Fondant Caliente

Café

BEBIDAS
Vino Blanco Albarifio, D.O. Rias Baixas
Vino Tinto Crianza, D.O. Rioja
Cava Freixenet Cordén Negro
Whisky Ballantines, JB
Carolans, Carlos Il
Aguardientes, Licores
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MENU N2 2

APERITIVO

Lomos de Lubina
Sobre lecho de grelos y patatas al vapor

Elegir un Rodaballo al Gratén

Pescado Ensalada gourmet en concha

Lenguado Meunier
Patatitas al vapor

Brocheta de Rape con Salsa de Camardn
Arroz con verduritas

Sorbete de Mandarina

Entrecot de Ternera Gallega
Patatas panadera con atadillo de judlias

Elegir una Solomillo de Ternera a la Espafiola
Carne Patatas dado y salteado de Setas

Palletilla de Lechazo
Patatas panadera

Tarta Nupcial
Helado de Crema Catalana con Chocolate Fondant Caliente
Café

BEBIDAS
Vino Blanco Albarifio, D.O. Rias Baixas
Vino Tinto Crianza, D.O. Rioja
Cava Freixenet Cordén Negro
Whisky Ballantines, JB
Carolans, Carlos 1l
Aguardientes, Licores
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MENU INFANTIL

(Hasta 12 afios)

Croquetas de Marisco
Langostinos
Calamares a la Romana

Milanesa

Tarta Nupcial
Helado

BEBIDAS

Agua Mineral
Refrescos
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MARISCOS

DESCRIPCION PRECIO POR PERSONA

Buey (1 para 2 personas )

Langostinos

Nécoras ( 2 piezas )

Vieiras (1 pieza)

Vieiras (2 piezas )

Camarones

Cigalas

Lubrigante entero

Medio Lubrigante

Ensalada tibia de Lubrigante y Vieiras

Almejas a la marinera o salsa verde

Centolla ( 1 para cada 4 personas )

Surtido de marisco:
Langostinos, buey, centolla y nécora

- 7 % IVA NO INCLUIDO

- PRECIOS VALIDOS PARA EL ANO 2010.

- CONDICIONES APLICABLES, UNICAMENTE, PARA BANQUETES DE MAS DE 120 COMENSALES.
- DESCUENTOS ESPECIALES PARA BANQUETES VIERNES, DOMINGOS, FESTIVOS Y VISPERAS.




